
Voluptueux et charpenté, le Château Les Valentines Rouge est issu d’un assemblage 
complexe de cinq cépages. D’une matière généreuse et d’une belle densité, ce grand 
rouge de Provence libère des saveurs voluptueuses sur une longue finale aux tanins bien 
enrobés.

CHÂTEAU LES VALENTINES

Accords mets et vins : Viande rouge, gibier, daube, légumes grillés, cuisine asiatique

ÉPICES & TERROIR

Robe : Rubis aux reflets pourpres
Nez : Frais et droit aux notes d’herbes sèches et de fruits confits
Arômes : Notes grillées d’épices et de fruits mûrs

ROUGE 2022

60 ans
Sol mica-schistes Travail du sol permanent, ni 

désherbants ni insecticides, 
certifié Vin Biologique par 
ECOCERT

Grenache (20%), Syrah (20%) 
Mourvèdre (20%), Carignan (20%),
Cabernet-Sauvignon (20%)

18 à 20 °C

7 à 10 ans

Élevage en cuves 
tronconiques de chêne et 
en barriques 

50 cl, 75 cl & 150 cl

AOP Côtes de Provence

Confit de canardLégumes grillés Effiloché de porc


