LE GRAND HUIT

GASTRONOMIE

Sophistiqué et profond, le Grand Huit Blanc est l'incontournable du Chateau Les
Valentines. D'une grande maturité, ce blanc gastronomique révele beaucoup de rondeur
sur un boisé fondu subtil.

Robe : Dorée aux reflets cuivrés
Nez : Délicatement boisé aux notes d’huile de citron et de safran
Aromes : Notes parfumeées de coing épicé

Accords mets et vins : Plateau de fromages, plateau de fruits de mer, viandes roties,
poissons en sauce, risotto crémeux
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